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十
二
月
に
な
り
ま
し
た
。
今
年
も
あ
と
少
し
。 

早
い
で
す
ね
。
忘
年
会
・
年
賀
状
・
ク
リ
ス
マ
ス 

大
掃
除
と
、
何
か
と
気
ぜ
わ
し
く
な
り
ま
す
が
、 

無
事
故
で
、
今
年
を
締
め
く
く
り
た
い
で
す
ね
。 

本
年
も
お
世
話
に
な
り
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。 

明
年
も
、
何
卒
よ
ろ
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。 

 

  

   

 

 

  安心の人生をサポートさせてください。 

   あなたのお役に立ちたい都ファミリーです。  

                                          同封してます心ばかりのファイル、よかったら 

                                 使ってくださいね。    

  発酵食品 
発酵とは細菌類や酵母類などの 

作用によって人類に有益な物質 

となることです。 

発酵に関わる微生物は主にかび 

酵母細菌の 3種類です。 

かびの代表例；日本酒やしょうゆ、みそ、かつお節 

などの製造に使われます。 

酵母の代表例；パンや日本酒、ビール、ワインなどの 

製造に使われます。 

細菌の代表例；ヨーグルトやチーズなどの製造に 

使われます。 

魅力がいっぱい 

１：健康をサポート 

免疫力を高める、血をさらさらに、 

アンチエイジングなど。 

２：食べ物をおいしく 

３：保存性を高める 
 

 

～年末年始休業のお知らせ～ 

12 月 30 日（火）～1月 4 日（日）まで誠に勝手ながら、休業させていただきます。 

何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

 

保障内容を確認されたい方、保障を見直し・ご相談されたい方、入院手術された方、  

住所や受取人、口座などの変更をされたい方、ご結婚された方、等々、 

いつでもお気軽にご連絡くださいね。  訪問もさせていただいております。 

ぜひお知り合いで、保険をご検討されておられる方がおられましたら、ご紹介くださいませ。  

 

★アフラック公式ＦａｃｅＢｏｏｋに、弊社が紹介されました。ぜひ見てくださいね。                                              

お届け   お届けしたのは・・・Ｈ２６年 １２月 

＜アフ  ＜アフラックサービスショップ＞ 都ファミリー有限会社  

〒61     ６１７－0002 京都府向日市寺戸町小佃１４ 

 イオン向日町店４F 

ＴＥＬ：０１２０－０６０－０６９ 

       ＦＡＸ：０７５－９２１－８８２６                           

                         

 

 

２０１ ２０１３年 １０月 

月月 


